
 

Grill- Party 
 

Nr. A Fr. 18.50 
Grosses Seeländer- Salatbuffet mit Kartoffelsalat als Beilage zum Grillieren 

mit 10 bis 14 verschiedenen Sorten, je nach Saison. 

 

Nr. B 
Menu  :            Grosses  Seeländer- Salatbuffet mit ca. 10-12 Sorten, Fr. 16.50 pro Pers. 

   Grilladen:     Rindsteak Fr. 65.00 pro Kg. 

                          Pouletbrust Fr. 39.00 pro Kg. 

                          Lammfilet Fr. 60.00 pro Kg 

                     Gemischte Bratwurst, 80 gr. Fr. 3.50 

   Beilagen:       Backed Potatos, pro Pers. Fr. 5.50 

   Saucen:         Sauer cream, Kräuterbutter, pro Person Fr. 2.50 

Käseplatte :            Fr. 4.50 pro Pers. 

Dessert :            Frischer Fruchtsalat, pro Pers. Fr. 6.50 

Brot  :            Schöne  Auswahl von verschiedenen Broten, Fr. 2.00 pro Pers. 

Material : Besteck, Teller, Gläser, Servietten, Tischrollen, Tassen etc. 

   ca. Fr.10..00 pro Pers. inkl. abwaschen. 

Grill   Fr. 50.00 inkl. Putzen 

Propangaz   Fr. 50.00 pro Flasche 

Aufgabe : Aufdecken, grillieren oder nach Absprache. 

Personal : Personal Fr. 65.00 pro Std. pro Pers.  

Transport : Inkl. Chauffeur Fr. 2.50 pro Km, innerhalb Kerzers pro Fahrt Fr. 20.00 

 

Apéro    Fl. Vully „Château de Praz“ F. Chervet Fr. 20.00 

   Lt. Mineral, Fr.5.50, Lt.frischer Orangensaft Fr. 15.00  

   Blätterteiggebäck pro Pers. Fr. 3.50 

 

Gala Buffet Fr. 85.00 
Kaltes und  

warmes Buffet : Mit 10 - 15 verschiedene Seeländer Saions Salate, Avocados vinaigrette, 

   Rohschinken mit Cavillon und Zucker Melonen, 

   exklusive kalte Fischplatte mit Langousten, Thonterrine, Crevettensalat, 

   etc. 

   Fleischplatte mit Hausgemachter Terrine, Roastbeef, Braten etc..  

Warm : Kalbsbraten, Schweinsnierbraten, Kartoffelgratin, verschiede  

   Saisonalen Gemüsen 

Käsebuffet : 1 Platte integriert mit dem Dessertbuffet. 

Dessertbuffet : Chocolatmousse, Früchtemousse, geb. Creme nach Grossmutters 

   Rezept, frischer Fruchtsalat, grosse Patisserieplatte mit grosser Auswahl 

   an kleinen feinen Patisserie- Stückli. 

Brotbuffet  : Kl. Auswahl, Fr. 2.50 

Material : Besteck, Teller, Gläser, Stoffservietten, Papierrollen, Tassen etc., 

   je nach Ihrer Bestellung, ca. Fr. 10.00 pro Pers. inkl. abwaschen. 

Aufgabe : Z.B. Aufdecken, schöpfen, bedienen, Details nach Abspahe 

Personal : Für Sevicepersonal sowie Köche,  

   Fr. 65 pro Std. auch nach 24.00 UhrPersonen. 

Transport : Inkl. Chauffeur Fr. 2.50 pro Km 

Preise : Die Preise verstehen sich pro Person pro Einheit exkl. der MwSt von 8% 

 

 



Getränkekarte  
Weiss 

½ Lt. Vully Fr. 12.00 

½ Lt.  Yvorne Fr. 15.00 

Bt.  Vully „Château de Praz“ Fr. 20.00 

Bt. Yvorne „Petit Vignoble“ Fr. 28.00 

Bt. Aigle „Les Murailles“ Fr. 28.00 

Bt. Faverges Cave de l’état de Fribourg Fr. 30.00 

Bt.  Dézaley « Grotte des moines » Fr. 30.00 

Bt.  Rioja Puelles Fr. 28.00 

 

Rot 

½ Lt.  Montepulciano Fr. 12.00 

½ Lt.  Dôle Fr. 12.00 

½ Lt.  Gamay Fr. 12.00 

Bt.  Vully « Château de Praz » F. Chervet Fr. 25.00 

Bt. Aigle „Monseigneur“  Fr. 28.00 

Bt.  Yvorne „Bel Honneur“ Fr. 28.00 

Bt. Faverges Cave l’état de Fribourg Fr. 35.00 

Bt.  Epesses « Terra Mater » /Testuz Fr. 28.00 

Br.  Nero d’Avola – Syrah / Santagostina Sicilia Fr. 30.00 

Bt. Rioja Crainza Fr. 30.00 

Bt. Rioja Reserva (1998 wenn noch am Lager) Fr. 45.00 

Bt.  Rioja Zenus (1998 wenn noch am Lager) Fr. 55.00 

Bt.  Zinfandel / Beringer Vieyards California Fr. 30.00 

Bt.  Cabernet Sauvignon  Fr. 30.00 

      Domaine des bons Auspices 2002 Pays d’oc 

 

Grössere Auswahl auf Anfrage 

 

Café Fr. 3.00, Mineral gemischt Lt. Fr. 5.50, Lt. frischer Orangensaft Fr. 15.50, 

 Lager Bier 33 cl. Fr. 4.00 
 

MwSt : Sämtliche Preise verstehen sich exkl. der MwSt 
 

 

 

 

 


